VANOCNI PLNENA KACHNA

Suroviny:

1 kachna

1 kure

750g mletého masa

branice

stl, pepf, kofeni na maso dle chuti

Postup:

Vykostime kachnu a kufe, kachnu okofenime a na ni rozvrstvime kure, které opét okorenime, kure
rozloZime tak, Ze jeho nohy budou u prsou kachny, nahoru polozime SiSku mletého okorenéného masa,
kufe zasSijeme, pfi néj zaSijeme kachnu, vSe zabalime do branice, dame do pekace a peCeme pomalu na
160 st. asi 4 hodiny za stalého podlévani, nakonec na vytvoreni krusty zvysime teplotu na 200 st.
Mozno konzumovat na teplo i na studeno s rliznymi prilohami
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